
 

  
 

  

CHEESECAKE DE PLATANO

  

Ingredientes:

Cheesecake de plátano

(8-10 porciones)

 

Base

1 ½ rollos de galletas tipo María, molidas (210 g)

1 ½ barritas de mantequilla, fundida (90 g c/u)

Relleno

3 huevos 

3 plátanos maduros

2 paquetes de queso crema (190g c/u)

½ taza de azúcar

1 cucharadita de vainilla

Canela molida al gusto

 

 

  

Procedimiento:

Mezcla las galletas con la mantequilla hasta formar una masa suave. Cubre la base de un molde
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para horno y conserva en el refrigerador.

 

Aparte, bate los huevos con el queso crema, los plátanos,  el azúcar, la vainilla y la canela.

Vierte sobre la base del pay de galleta.

 

Hornea a 180C durante 55 minutos.

 

Deja enfriar y decora con rodajas de plátano y un poco de betún de vainilla.

 

Tiempo de preparación: 20 minutos

Consejo: La mezcla de plátano con queso también la puedes licuar en lugar de batir.

  Tiempo de preparación: 20 minutos
Tiempo de Horneado: 50 minutos
Grado de dificultad: Fácil
Porciones: 6-8
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