
 

  
 

  

CREMA DE QUESO CON UVAS

  

Ingredientes:

3 tazas de leche (375 ml)
1 taza de caldo de pollo (250ml)
250 g queso brie
1 paquete de queso crema (190 g)
1 pizca de nuez moscada
2 cucharadas de consomé de pollo en polvo
150 g uvas verdes sin semilla y sin piel

  

Procedimiento:

Licua la leche con el caldo, el queso, la nuez moscada y el consomé en polvo.
Cocina por 15 minutos o hasta que espese ligeramente, mueve constantemente para evitar
que se pegue.
Ofrece acompañando con las uvas.

  Tiempo de preparación: 15 Minutos
Grado de dificultad: Fácil
Porciones: 4 porciones
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