
 

  
 

  

GALLETAS DE NUTELLA

  

Ingredientes:

1 frasco chico de nutella (350 gr)
2 huevos
2 tazas de harina de trigo (280 gr)

HORNO PRECALENTADO A 180ºC

  

Procedimiento:

1. Coloca en la batidora todos los ingredientes y mezcla hasta formar una pasta homogénea.
2. Forma 32 bolitas y colócalas en charolas con papel encerado con espacio entre ellas.

Aplástalas con tu mano o un vaso.
3. Hornea por 9 minutos. Quedarán un poco suaves. Enfría y espolvorea con un poco de azúcar

glass.
4. Sirve y ofrece.

  Tiempo de preparación: 15 minutos
Tiempo de Horneado: 9 minutos
Grado de dificultad: Fácil
Porciones: 32 piezas
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