
 

  
 

  

PASTA CON JITOMATE Y QUESO DE CABRA

  

Ingredientes:

¼ de barra de mantequilla (25 g)
¼ de cebolla, picada
8 rebanadas de tocino, picado y frito
10 jitomates cherry, cortados a la mitad
8 aceitunas verdes, sin hueso y rebanadas
6 hojitas de albahaca, picadas
200 g de spaghetti, cocido y escurrido
½ paquete de queso de cabra, troceado (100 g)

  

Procedimiento:

1. En una cacerola caliente fríe la cebolla hasta que esté transparente, agrega el tocino, los
jitomates, las aceitunas, la albahaca y el spaghetti, mezcla perfectamente hasta integrar
todos los ingredientes.

2. Sirve, acompaña con el queso de cabra y ofrece.

  Tiempo de preparación: 20 minutos
Grado de dificultad: Fácil
Porciones: 4
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