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ARROZ SALVAJE CON PIMIENTOS

Ingredientes:

2 1/3 tazas de caldo de pollo (580 ml)

1 cucharadita de hierbas finas

1 % cucharadas de consomé de pollo, en polvo
% barra de mantequilla

1 paquete de arroz salvaje (200 g)

% pimiento rojo, picado en cubos pequefios

% pimiento verde, picado en cubos pequeriios
% pimiento amarillo, picado en cubos pequefios

Procedimiento:

1. Calienta el caldo de pollo con las hierbas finas, el consomé y la mantequilla cocina hasta que
suelte el hervor.
2. Agrega el arroz y los pimientos. Tapa y cocina a fuego bajo hasta que se consuma todo el

liquido.
3. Ofrece.
Tiempo de preparacion: 25 minutos
Grado de dificultad: Facil
Porciones: 4
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