
 

  
 

  

PANQUÉ DE NARANJA Y YOGURT

  

Ingredientes:

2 ½ tazas de harina para pastel sabor vainilla
1 taza de yogurt griego natural
½ taza de jugo de naranja
2 huevos

HORNO PRECALENTADO A 180ºC

  

Procedimiento:

1. Coloca en un tazón todos los ingredientes. Con la ayuda de la batidora, bate por 3 minutos
hasta formar una mezcla homogénea.

2. Cubre un molde para panqué con papel encerado. Vierte en el molde la mezcla y hornea por
50 minutos. Enfría y desmolda.

3. Sirve y ofrece con un poco de azúcar glass.

  Tiempo de preparación: 20 minutos
Tiempo de Horneado: 50 minutos
Grado de dificultad: Fácil
Porciones: 6

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

http://www.tcpdf.org

